
M e n uM e n u

F O R M U L E
B R U N C H

3 1 €

LABELL ISÉ
3 ÉCOTABLES

1 0 0 %  m a i s o n
I n g r é d i e n t s  

b i o ,  a o p
b i e n  s o u r c é s

e n t r é e  /  p e t i t e  f a i m

Soupe
Salade fraîcheur

Scone salé

Crème de lentilles corail et légumes
Concombre, betterave, mélasse de grenade, amandes, tahini
Cheddar, paprika fumé, graines de tournesol

s a n d w i c h e s

Grilled Cheese
Croque-Monsieur

Comté, oignons caramélisés, balsamique, piment d'urfa
Jambon, béchamel, cheddar, mozzarella, emmental

Servis avec salade sur place, pain maison

Q u i c h e s  /  T a r t e s

Quiche veggie
Quiche Lorraine

Tombée d’épinards, courgettes, herbes de Provence, feta
Bacon, emmental, noix de muscade

Servies avec salade sur place

S i d e s
Salade verte Salade verte, graines, vinaigrette moutarde, fleur de

sel de Guérande

4,7
5
4,7

12
12,5

9

3,5

Tarifs en € 
à emporter / sur place

14

5,5
5,5
4,7

13
13,5

10

15

14

Seul à emporter : grilled 8€50 / croque 9€

Quiche seule à emporter 5€80

3,5

by Kristy
jeudi 14 mai

insta @emmaduvere - www.emmaduvere.fr - Prix nets en euros TTC tous services compris

p l a t
Plat du Jour (12h)

Bol de saison

Patate douce, champignons poêlés, 
Saucisse nature Maison Montalet, jus de viande
Boulghour ,   œuf dur ,  lent i l les ,  pickles d 'oignons,
carottes rôt ies ,  endives,  patate douce,  yaourt  grec,
graines de tournesol  

13



g â t e a u x p â t i s s e r i e s

L A B E L L I S É
3  É C O T A B L E S

D e s s e r t sD e s s e r t s

Emma Duvéré - insta @emmaduvere - www.emmaduvere.fr - Prix nets en euros TTC tous services compris

 T A R I F  S U R  P L A C E  /  P R I C E S  O N  S I T E

C o o k i e  b a l è z e  * *
Pépites de chocolat, le grand
classique pas si classique !
Huile d’olive, miel

4,7

C o o k i e  m i n g o u  ♡ 4,4
Chocolat noir Xoco, purée d’amande,
fleur de sel de Guérande

C h e e s e c a k e  v a n i l l e  * * *  ♡
Aérien ! Vanille “Galand” de
Madagascar

6,3

T a r t e  c h o c o l a t  d u  m o m e n t
Chocolat Xoco

6

T a r t e  c i t r o n  d u  m o m e n t
Equilibrée et acidulée !

5,8

T a r t e  a u x  f r a i s e s   ♡
Fraises bio direct producteur
Amandine, confit de fraises
Crème fouettée infusée au mélilot
Fraises fraîches
Cœur pâte de pistache
Eclats de pistache torréfiée

7

C h
Cr
no

a !
4,5

F o n d a n t  c h o c o l a t  n o i s e t t e  *
Farines noisette et riz/maïs
Eclats de noisettes

5,4

100%100%

maisonmaison

* sans gluten    ** sans lactose   *** contient des oeufs crus    ///  consultez-nous pour toute allergie

4,5

,5
M A D E L E I N E
Nature ou aux pépites de chocolat

1,5

T A R T
Feui
coin
Serv

I n g r é d i e n t s  
b i o ,  a o p  !

5

C o o k i e  s a r r a s i n  *
Farine de sarrasin, graines de kasha
Chocolat noir Xoco

4,4

N ’ H É S I T E Z  P A S  À  R E G A R D E R  N O S
D E S S E R T S  E N  V I T R I N E  P O U R  F A I R E
V O T R E  C H O I X  !

F l a n  v a n i l l e
Le weekend !
Vanille “Galand” Tahitensis de
Papouasie-Nouvelle-Guinée
Sucre Rapadura

5

é c l a i r  a u  c h o c o l a t
Bien chocolaté !
Chocolat noir Xoco
Glaçage chocolat noir, grué de cacao

5

c h o c o l a t e  c h i p  c o o k i e
Chocolat noir Xoco, farine de blé
ancien, sucre rapadura, noix

4,7



L A B E L L I S É
3  É C O T A B L E S

100%100%

maison !maison !

Chocolat chaud maison
Café / café latte
Thé noir breakfast

b o i s s o n  c h a u d e

31€ 

* Retrouvez notre Granola bio & maison au rayon épicerie !
Prix nets en euros TTC tous services compris

BRUNCHBRUNCH

10h30-15h, créneau de 1h30
réservation conseillée

Verrine de granola maison*
      & fromage blanc

g r a n o l a
Quiche, salade
Demi croque, salade
Demi grilled-cheese, salade
Assiette du brunch

p l a t  s a l é

Jus de pomme
Jus d’abricot
Jus pressé à froid
Limonade citron
Thé glacé maison

b o i s s o n  f r a î c h e

par pers.

Croissant
Pain au chocolat
Brioche

V I E N N O I S E R I E

Tout dessert au choix
     Tarte du moment +1€50

d e s s e r t

Ingrédients 
de Qualité
BIO / AOP / de Saison

 Le dessert peut être consommé sur place
ou emporté en fin de repas !



BoissonsBoissons

NOIR : Breakfast / Earl Grey
VERT : Sencha / Jasmin / Essaouira
INFUSIONS : Feel Good / Rooibos orangé

D R I N K S

C a f é  /  c o f f e e

Café de spécialité bio sourcé et torréfié par
Beans on Fire. Coopérative du Pérou.
Lait bio /ou/ Boisson avoine bio

E s p r e s s o   /   A l l o n g é

D o u b l e  E s p r e s s o

A m e r i c a n o

C a f é  n o i s e t t e

C a f é  L a t t e

G r a n d  c a f é  L a t t e

C a p p u c c i n o   /   F l a t  w h i t e

E x t r a  s h o t

O p t i o n  a v o i n e

a f f o g a t o

2 , 3

3 , 8

2 , 8

2 , 8

4 , 9

5 , 2

5 , 2

+ 1    

+ 0 , 5

6   

C H A I  /  G o l d e n  /  m a t c h a  L A T T E

c h o c o l a t  c h a u d  m a i s o n

t h é

   6    

6    

5,2

L A T T E  /  t h é

E a u  C e l t i c  p é t i l l a n t e  5 0 c L   

j u s  p o m m e  /  j u s  a b r i c o t  2 5 c l

l i m o n a d e  c i t r o n  v e r t  3 3 c l

c h o c o l a t  m a i s o n  f r a p p é

C a f é  g l a c é  

l a t t e  g l a c é

T h é  g l a c é  m a i s o n  2 5 c l

3

5

5

6

5 , 5

6 , 5

5

Thé vert citron vert gingembre

ORANGE :  Orange, carotte, citron
VERT: Pomme, concombre, épinard

J U S  P R E S S é  à  f r o i d
2 5 c l   5 , 5

Espresso sur boule de glace vanille bio

Option avoine ou glacé +0,5

Emma Duvéré - 41 rue Sedaine - Paris 11ème
Prix nets en euros TTC tous services compris

f r a i s  /  f r e s h



-  M i a m  - -  B o i s s o n s  c h a u d e s  -

C H O C O L A T  C H A U D
M a i s o n

Pistoles de chocolat Xoco équitable
Lait bio demi écrémé Laiterie de Verneuil
Épices de Nomie

H o m e m a d e  H o t  C h o c o l a t e

6 ,00

-  B o i s s o n s  f r a î c h e s  -

C r o i s s a n t 2,5

T A R I F S  s u r  p l a c e  /  P r i c e s  o n  s i t e

Petit DéjeunerPetit Déjeuner

F r e n c h  B r e a k f a s t  !

Avec du délicieux chocolat noir Xoco équitable
P a i n  a u  c h o c o l a t 2,7

C h a u s s o n  a u x  p o m m e s
Feuil letage maison de type “viennois” 
caramélisé sur le dessus, fourré d’une
pomme cuite au four sans sucre ajouté

4,4

Nos viennoiseries sont toutes fabriquées sur
place avec du bon beurre AOP Charentes
Poitou et des ingrédients bio !

B r i o c h e  p a r i s i e n n e
Le weekend. Aérienne !

2,5

B r i o c h e  r o u l é e  c a n n e l l e
Cinnamon & Cardamom Bun

4,5

Supplément beurre/confiture
Beurre AOP Charentes Poitou et confiture
bio du moment

+2

-  G r a n o l a  -

Notre granola bio et maison est concocté par
Emma avec toutes nos graines du moment !
Flocons d’avoine, graines de courge, graines de
sésame, noix, amandes, noix de pécan, flocons de
sarrasin, graines de tournesol, graines de kasha
Parfumé au curcuma, gingembre & cannelle via
Nomie Epices. Sirop d’agave. #noglu

V e r r i n e  d e  g r a n o l a
Verrine de granola & fromage blanc

3,5

B o w l  d e  g r a n o l a
Fromage blanc, granola et fruits bio de saison

9

S a c h e t  d e  g r a n o l a
Sachet de 250 grammes au rayon épicerie

8,9

Nos suggestions de boissons pour le petit dej !
H o t  d r i n k s

T h é  e a r l  g r e y 5,2
B r e a k f a s t  t e a 5,2

F r e s h  d r i n k s  [ o r g a n i c  /  b i o ]  2 5 c l

J u s  p r e s s é  à  f r o i d 5,5

J u s  d e  p o m m e 5

ORANGE : Orange, carotte, citron
VERT : Pomme, concombre, épinard

Y u m m y  !

Café de spécialité bio sourcé et torréfié par
Beans on Fire. Coopérative du Pérou.
Lait bio demi écrémé /ou/ Boisson avoine bio

Thé éthique & bio sourcé par Le Parti du Thé
(Paris 11ème)

E s p r e s s o   /   A l l o n g é

D o u b l e  E s p r e s s o

A m e r i c a n o

C a f é  L a t t e

G r a n d  c a f é  L a t t e

C a p p u c c i n o   /   F l a t  w h i t e

O p t i o n  b o i s s o n  a v o i n e  b i o

2,3

3,8

2,8

4,9

5,2

5,2

+0,5

H o m e  m a d e  o r g a n i c  g r a n o l a

Emma Duvéré - 41 rue Sedaine - Paris 11ème
Prix nets tous services compris



C h o c o l a t  c h a u d  m a i s o n ,
T h é  j a s m i n ,  C a f é

-  B O I S S O N  C H A U D E  -

-  B O I S S O N  F r a î c h e  -

Hot Drink

J u s  d e  p o m m e
J u s  p r e s s é  à  f r o i d
T h é  g l a c é  m a i s o n

E a u  p é t i l l a n t e

C h a u s s o n  a u x  p o m m e s ,
c r o i s s a n t ,  c o o k i e . . . !

-  C o o k i e  /  V i e n n o i s e r i e  -

C h e e s e c a k e ,  t a r t e * ,  c a k e . . .

-  P â t i s s e r i e  /  g â t e a u  -

Voir vitrine !
(* +1€50 tarte du moment)

S u r p r i s e  ! ! !

-  M i g n a r d i s e  -

Pastry or Cake

Cookie or Viennoiserie

Fresh Drink

Mini Pastry

Tea TimeTea Time

Tous les jours à partir de 15h
Tarif valabe pour une personne

Price for 1 person

19€

Emma Duvéré - 41 rue Sedaine - Paris 11ème
Prix nets tous services compris



Farines bio en direct des Moulins Decollogne 
(Ile-de-France)

Œufs bio entiers en direct de la Ferme de Mont
Saint-Père, poules élevées en plein air (Sarthe)
Beurre AOP Charentes Poitou ou bio normand
Lait bio de coopérative (via Biocoop)
Crèmerie via la coopérative Campagne de France
(Normandie)
Sucre blond bio et équitable
Chocolat bio & équitable ou équitable+++ Xoco
Epices et herbes bio via Nomie épices
Poudre d’amande bio d’Espagne
Vanille Bourbon de Madagascar & Vanille Tahitensis
de Papouasie-Nouvelle Guinée sourcées par Paul
Galand
Fruits & légumes bio de saison, au maximum local &
direct producteur
Poulet fermier label rouge
Jambon & poitrine de porc de la Maison Montalet

-  N O S  V A L E U R S  -

é t a b l i s s e m e n t  l a b e l l i s é  3  é c o t a b l e s

I c i  t o u t  e s t  1 0 0 %  f a i t  m a i s o n  

a v e c  d e s  i n g r é d i e n t s

s o i g n e u s e m e n t  s o u r c é s


	French Breakfast !
	TARIFS sur place / Prices on site

	- Miam -
	Yummy !
	Croissant
	2,5
	Pain au chocolat

	2,7
	Chausson aux pommes

	4,4
	Brioche parisienne

	2,5
	Brioche roulée cannelle

	4,5
	+2
	Supplément beurre/confiture


	- Granola -
	Home made organic granola
	Verrine de granola
	3,5
	Bowl de granola
	Sachet de granola

	8,9

	- Boissons chaudes -
	Hot drinks

	CHOCOLAT CHAUD
	6 ,00
	Maison
	Thé earl grey

	5,2
	Breakfast tea

	5,2
	Espresso  /  Allongé Double Espresso Americano Café Latte Grand café Latte Cappuccino  /  Flat white Option boisson avoine bio

	2,3 3,8 2,8 4,9 5,2 5,2 +0,5
	- Boissons fraîches -
	Fresh drinks [organic / bio] 25cl
	Jus pressé à froid
	5,5
	Jus de pomme
	Tous les jours à partir de 15h Tarif valabe pour une personne Price for 1 person


	19€

	- Pâtisserie / gâteau -
	Pastry or Cake
	Cheesecake, tarte*, cake...

	- Cookie / Viennoiserie -
	Cookie or Viennoiserie
	Chausson aux pommes,  croissant, cookie...!


	- BOISSON CHAUDE -
	Hot Drink
	Chocolat chaud maison, Thé jasmin, Café
	- BOISSON Fraîche -
	Fresh Drink
	Jus de pomme Jus pressé à froid Thé glacé maison Eau pétillante

	- Mignardise -
	Mini Pastry
	Surprise !!!
	Emma Duvéré - 41 rue Sedaine - Paris 11ème Prix nets tous services compris



	- NOS VALEURS -
	établissement labellisé 3 écotables
	Ici tout est 100% fait maison  avec des ingrédients soigneusement sourcés


